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DATES A RETENIR

Samedi 6 février a 16h
Club Enfants - Dégustation de crépes

Samedi 6 février a 19h
Soirée jeux

Lundi 8 février a 10h

Café-rencontre

Dimanche 21 février de 9h a 17h

Atelier couture

Jeudi 25 février
Les filles sortent
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Quelle belle soirée de galette des rois !

Le buffet de Muriel était absolument fabuleux, créatif et délicieux.
Les galettes de Douceur de France, toujours aussi succulentes.
Les enfants se sont bien amusés grace aux ballons de Thierry !
Merci a tous de votre aide avant et apres la soirée.

En février les enfants dégusteront des crépes chez Fabienne et Josh
Schroeder, merci de leur hospitalité.

Merci a également a Pascale et Eric Galinier qui accueilleront la soirée
jeux et a Laetitia Blanche qui nous ouvre sa maison pour le café-
rencontre.

Et encore et toujours merci a Mireille qui nous aide dans nos travaux de
couture et en ce qui me concerne a tenir une aiguille !

Je ne sais si le magnifique Chinon Clos de 1I’Echo peut se savourer avec
les beignets et gaufres de Muriel mais vous pourrez toujours prévoir
«un carré d’agneau, un lapin aux pruneaux ou un paté de campagne
aux pistaches » comme nous le conseille Olivier dans sa rubrique !
Merci a eux pour ces rubriques toujours aussi intéressantes.

Enfin en p.6 vous trouverez les infos concernant les bourses scolaires,
qui ne s’appliquent qu’aux enfants scolarisés soit a I’école Internatio-
nale d’Atlanta, I’Ecole Francaise Bilingue de Greenville ou la Little Da
Vinci International School, écoles homologuées par I’Education Natio-
nale Frangaise.

Happy Valentine !
Michéle
W@ Ac
\ C
N %
<< ==

FIAFE




Présidente
Co-présidente
Vice-présidente
Trésoriére

Comité rédaction

L’ ASSOCIATION ewv quelques moty

Atlanta Accueil, fondée en 1994, est une association a but non lucratif, non subventionnée,
apolitique, non confessionnelle, animée par des bénévoles, affiliée a la Fédération Internationale des
Accueils Frangais et Francophones a 1’Etranger (FI.A.F.E). La mission d’Atlanta Accueil est
d’accueillir les Francophones, de les aider a s’adapter a leur nouvel environnement, résoudre les
problémes de la vie courante, rencontrer des compatriotes et partager la culture américaine.

Bwreaw 2015-2016

Miche¢le Olivéres Email: micheleoliveres@bellsouth.net Tel: 404 229 3582

Muriel Pitte Email: mpitte@att.net Tel: 678 281 0421
Mireille Teyssier Email: mi_teyssier@hotmail.com Tel: 678-549-0401
Nathalie Brown Email: AAAnnuaire@atlintsol.com Tel: 770 454 9969

Bulletin: Nadine Reboul et Mireille Teyssier

Relecture: Nathalie Brown et Emmanuelle Nadaud

Responsables — Coordinatewrs

Atelier Couture Mireille Teyssier Email: mi_teyssier@hotmail.com

Baby-sitting Marie-Lyne Vaudran Email: m.vaudran@yahoo.com

Club Enfants Chimeéne Tréjo Email: dralcalax@hotmail.com

Hotesses de quartier Mireille Teyssier Email: mi_teyssier@hotmail.com

Recettes Cuisine Muriel Pitte Email: mpitte@att.net

Webmaster: Eric Lemasson Email: eric.lemasson@gmail.com
Hotesses de quartier

Alpharetta: Isabelle Krenz, 678-473-0125 Buckhead: Aisha Malik, 404-697-1820

Grant Park: M¢lanie Poudevigne, 404-200-0767 Marietta: Catherine Philippe, 770-321-4835

Mableton: Mireille Teyssier, 678-549-0401 Norcross: Chiméne Tréjo 770 676 9410

Roswell: Muriel Pitte, 678-281-0421 Sandy Springs: Michele Oliveres, 404 229 3582

Smyrna: Isabelle Brewton, 1-504-430-2266 Stockbridge: Virginie Durr, 770-506-9159

www.atlanta-accueil.org - info@atlanta-accueil.org
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lapage des membres

Bienwenue auxr nouveauxr membres

Aline BEDART-BATHEROSSE & Olivier BATHEROSSE
4465 Northside Parkway

Apt 393

30327 Atlanta GA

Tel: 678 431 8901

Email: aline bedart@yahoo.fr

Enfant: Tristan: 08

Fabienne & Josh SCHROEDER
47 Lake Latimer Dr Ne
Kennesaw Ga 30144

Tel: 571 216 5094

Email: Fsdoug789@yahoo.com
Enfants: Maél ( ); Aymrik ()

-

Pet sitting
En francais: garde d’animaux
Vous partez en vacances, que faire de votre chien, chat ...?

Nadine s’en occupe.
La contacter au : 404-226-6524

\

SERVICES IMMOBILIERS

en Anglais, Francais, Néerlandais et Allemand

Spécialiste depuis
2003 d’Atlanta et sa
banlieue pour I'achat
et la vente de votre
maison.
Pour tous
renseignements,
contactez Isabelle!

HARRY NORMAN,

DIRECT: 770-329-7948 « OFFICE: 770-977-9500
www.isabelle.gibson.harrynorman.com

isabelle.gibson@harrynorman.com
4651 Olde Towne Parkway - Jeanne Linden, VP/Managing Broker

Jsabelle G

“Une professionnelle 4

www.harrynorman.com « Equal Housing Opportunity

Sautre

CHIROPRACTIC CLINIC
~ Sports & Family Care

l=(

Nouvelle clinique: 4144 Clairmont Rd, ATL, GA 30341
Le Dr. Serge Sautré recoit sur RDV du Lundi au Samedi
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Radiographie Digitale / Posture-Scoliose-Equilibre
Spécialiste Atlas Orthogonal & Chiro du Sport
Maux de dos - Traiter la cause - Stress— Qualité de vie
Par une approche efficace et globale de la santé



La Little Da Vinci School, « une école pas comme les autres, » est dirigée par Soraya Rouchdi et
animée par des enseignantes diplomées de I’Education Nationale Francaise.

LA FETE DES ROIS

Comme le veut
la tradition,

» toutes les
classes de Little
da Vinci Interna-

" tional School ont

« tiré » les rois au mois

f;{ de Janvier. Cette féte tant

. attendue par les enfants
,_| bi 2. : T
..«-“‘“"”‘i a bien sdr nécessité un

" | peu de préparation.

Les enfants ont d’abord
confectionné leur cou-
" ronne. Si cette activité
est attrayante, les objec-

tifs pédagogiques sont bien présents; alors

que les tous petits se sont appliqués a remplir
une surface de peinture et de paillettes, les

CP/CE1 ont reporté un

gabarit pour tracer
la forme de la cou-
ronne, qu'ils ont
ensuite découpée
avant d'utiliser
diverses techniques

de décoration.

La confection de la

galette, aux pommes ou a la

frangipane a été
I"occasion de déco-
der une recette de
cuisine, de compter,
peser.... Un vrai pro-
jet multidisciplinaire.

Comme quoi, la

tradition, ca a
du bon!

LiTTLE DA VINCI
INTERNATIONAL SCHOOL

4055 Roswell Rd., Atlanta, GA 30342 678-510-1214 www.littledavincischool.org

ility in any employment practice, educational program or any other program, activity, or service.

The Little Da Vinci International School does not discriminate on the basis of race, color, sex, religion, national origin, age,




Baby-sitting - Liste francophone

Si vous souhaitez en faire partie ou ne plus en faire partie,
contactez Marie-Lyne Vaudran: 404-966-7583 ou m.vaudran@yahoo.com

Alpharetta Dominique Juif (30 ans +) 770-442-0475
Buckhead Clara Lévisse (17 ans) 678-662-1604
Buckhead Hugo Lévisse (14 ans) 678-662-1604
Marietta Violaine Casagrande (20 ans +) 678-557-8663
Norcross/Sandy Springs Nadine Reboul (30 ans +) 404-226-6524
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Cluwb-Enfanty

Samedis 6 fevrier o 16
Dégustation de crépes

Chez
Fabienne & Josh SCHROEDER
47 Lake Latimer Drive NE
Kennesaw GA 30144-1579

L'Accueil fournira les garnitures, les boissons et la vaisselle. Merci aux parents d’apporter des crépes,
des bananes ou fruits rouges pour accompagner les crépes.

Inscriptions aupres de Chimene: 770-676-9410; dralcalax@hotmail.com

Atmospheére

FRENCH RESTAURANT

CONFIT DE CANARD

Atlanta Magazine's Best 100 Restaurants
Atlanta Magazine's Best Sunday Hideout
Creative Loafing Best French
Zagat Revue Rated Excellent
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<i?/ Bourses scolaires : premiére campagne 2016/2017
aefe

St La premiere campagne 2016/2017 est actuellement ouverte
'Frf:f;i”eme“t et se terminera le 18 mars 2016

al'étranger

L’aide a la scolarité est réservée aux éléves francais agés d’au moins trois ans, résidant a 1’étranger avec leur famille
(pére et/ou mere, tuteur 1égal), inscrits au registre mondial des Francais établis hors de France et scolarisés dans un
¢tablissement d’enseignement frangais de la circonscription consulaire de résidence homologué par le Ministére de
1’Education nationale.

Vous pouvez faire une demande de bourses scolaires si vous avez des enfants scolarisés dans I’un des trois établisse-
ments homologués dans la circonscription du Consulat général de France a Atlanta :

e Ecole internationale d’Atlanta - AIS (homologation de la moyenne section de maternelle au CM2)

e Ecole francaise bilingue de la Caroline du Sud 4 Greenville (homologation de la grande section de mater-
nelle a la 3éme, puis sous convention avec le CNED pour les classes de la seconde a la terminale)

e Ecole Little Da Vinci International School (homologation des petite, moyenne et grande sections de mater-
nelle du cursus franco-anglais)

Les formulaires de demande ainsi que la liste des documents a produire sont a votre disposition en cliquant sur les
liens suivant :

Nous vous invitons & prendre rendez-vous pour déposer votre dossier complet auprés de Mme Camille GRANT

La date limite de dépot des dossiers est fixée au 18 mars 2016 dans la circonscription consulaire d’Atlanta.
Tout dossier réceptionné apres cette date sera proposé au rejet.

Si vous n’étes pas encore inscrit au registre mondial des Francais établis hors de France, contactez au plus vite Mme
Carole Le Goff

Les bourses scolaires sont attribuées sous conditions de ressources. Ces ressources doivent s’inscrire dans les limites
d’un baréme d’attribution défini en fonction de la situation économique et sociale de chaque pays et revu annuelle-
ment.

Des précisions sur les conditions d’acces a cette aide, les modalités de la demande et I’instruction de cette demande
sont disponible sur le site internet de 1’ Agence pour I’Enseignement Frangais a I’Etranger (AEFE)

I1 est rappelé également que la demande de bourses scolaires doit étre renouvelée chaque année et que le dossier doit
étre impérativement déposé dans les délais réglementairement fixés



Rendeg -vous dew mois

Soirée jeur
Samedi 6 fevrier

e
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Soirée jeux « pot luck ». Chacun apporte un plat sal¢ ou sucré et une boisson. Nous pourrons donc nous restaurer
avant de commencer a jouer.

Il est impératif de prévenir Pascale de votre venue: pascale dg@yahoo.com ou par téléphone
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Cafée-rencontre
Lundi 8 fevrier
a 10

Merci Laetitia de nous accueillir. Echangeons livres, magasines etc. Pensez a apporter vos idées, un plat sucré ou
salé et une boisson .1l est impératif de prévenir Laetitia de votre venue par téléphone, ou par email:
laetitia.blanche@live.fr
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Les filles sovtent
Jeudiv 25 fevrier

Sortie entre filles qui se retrouvent pour un film et un resto. Si vous souhaitez
vous joindre a nous, contactez Mich¢le: micheleoliveres@bellsouth.net
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Atelier couture Mireille Teyssier
Dimanche 21 février 6481 Century Park Place
Entre 10het17h Mableton GA 30126

Tel: 770 858 5758

678-549-0401-Portable

Cet atelier vous apprendra a réaliser un ouvrage et/ou vous aidera a terminer un projet. Apportez : tissus, vétements a
réparer ou a modifier, matériel de couture et machine si vous en possédez une. La porte vous est ouverte, venez
quand vous le voulez ou pouvez mais si vous pensez rester pour midi apportez votre pique-nique.

Pour une question d’organisation, prévenez Mireille et indiquez-lui votre projet. A vos aiguilles mesdames
.



les receltes de Muried
Beignely et gaufres

Beignety d oignony et d' aunbergines
Ingrédienty (powr 4 personnes)

e oignons coupés en rondelles pas trop fines et aubergines coupées en demi lune
e 250 g de farine fluide et 25 cl de lait
e 2 cuilléres a soupe d’huile et 10 cl d’eau ticde
e 2 blancs d’ceufs, sel, poivre, muscade
Powr lov saunce

e 500 g de pulpe de tomate (boite), 1 gros oignon, 5 gousses d’ail
e 2 cuilléres a soupe d’huile d’olive, 2 cuilléres a café de sucre en poudre
e sel, poivre, sauce soja douce, tabasco (au gotit)

Préeparaliow

Verser la farine dans un saladier et ajouter au centre I’huile, le lait, I’eau, sel, poivre et muscade

M¢élanger en incorporant progressivement la farine jusqu’a ce que la pate soit bien lisse

Couvrir d’un linge et laisser reposer 1 heure a température ambiante

Peler les oignons et les couper en rondelles pas trop fines. Séparez les épaisseurs afin d’obtenir des rouelles

Préparer la sauce en faisant revenir dans 1’huile d’olive 1’oignon émincé avec 1’ail haché

Ajouter le sucre, un peu de sauce de soja douce, remuer puis ajouter la pulpe de tomate, sel et poivre

Laisser mijoter 15 mn. Ajouter quelques gouttes de Tabasco selon gotit. Verser la préparation en sauciere

Faire chauffer la friteuse. Battre les blancs d’ceufs en neige avec une pincée de sel et les incorporer délicatement

a la pate a beignets préalablement préparée

Couper les aubergines (sans les peler) en demi lune

e Tremper les rouelles d’oignons dans la pate a frire et plongez les immédiatement dans 1’huile chaude (faire frire
toujours en petite quantités). Les faire dorer sur les deux faces et procéder de méme avec les aubergines

e Egoutter et poser sur du papier absorbant

e Réchauffer la sauce et servir avec les beignets bien chauds

Gaufres salées aux léguumes
Ingrédienty (powr 4 personnes)

e 250 g de farine, 25 cl de lait, 2 jaunes d’ceuf, 2 blancs d’ceuf en neige, 50 g de beurre
e 125 gde courgettes en trés petits morceaux (ou autres légumes au choix)
e 75 gde gruyére, 50 g de jambon, sel, poivre

Préparaliow

e M:¢élanger la farine, le lait, les jaunes d’ceuf, le beurre fondu, 1égumes, les blancs d’ceuf en neige et le fromage
e (uire les gaufres dans un gaufrier quelques minutes. Servir chaud 8



les recelles de Murield

Beignety de crevettes marinées
Ingrédienty (powr 4 personnes)

e 350 g de grosses crevettes
e [ c. asoupe de moutarde douce et le jus de 2 citron, 1 c. a café d’ail haché et 2 c. a café de fines herbes

Powr lavpdte av beignet
e 200 g de farine, 1 ceuf et 1 sachet de levure, 1 c. a soupe d’huile et 13 cl d’eau tiede (1/2 verre)

Préeparaliow

M¢élanger la farine, le sel et la levure. Ajouter I’huile, I’ceuf et ’eau tiede

Bien mélanger et reposer 1/2 heure. Décortiquer les crevettes en ne laissant que la queue

Dans une jatte, mélanger la moutarde, le jus de citron, I’ail et les fines herbes

Déposer les crevettes dans ce mélange, bien les recouvrir de la préparation et laisser reposer 1 h au frigo
Tremper les crevettes dans la pate a beignets avant de les faire frire dans un bain d’huile bouillante

Beignety o lao banane
Ingrédienty (powr 6 personnes)
¢ 3 bananes, 2 ceufs, 150 g de farine, 75 g de sucre

Préeparaliow

e Ecraser les bananes, ajouter les ceufs et le sucre. Mélanger. Ajouter la farine et mélanger
e Faire cuire dans ’huile

Gaufres aux powunes
Ingrédienty (powr 6 personnes)

e 2 kg de pommes, 1 kg de farine, 600 g de sucre en poudre, 1/21 de lait, 1/2 kg de beurre fondu refroidi
e 5 ceufs + 5 blancs d’ceuf’, 2 sachets de levure chimique, 2 sachets de sucre vanillé ou vanille liquide

Préparalion
¢ Eplucher les pommes et les couper en lamelles assez fines. Faire fondre le beurre.
e Battre 5 blancs d’ceufs en neige. Mettre les 5 ceufs entiers dans un saladier avec le sucre
e Ajouter la farine, le beurre, la levure, le sel et les pommes. Ajouter les blancs en neige
([ ]

Cuire au gaufrier
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CHINON

Ve P s,
Selection d Olivier
Couly-Dutheil — Chinon Clos de ’Echo 1996 : une légende
du vignoble de France a Atlanta

La Vallée de la Loire est un patchwork d’appellations Protégées (AOP) regroupant des vins aussi variés que qualitati-
vement exceptionnels en rapport qualité-prix. Que vous soyez a la recherche d’un blanc frais et délicat, ou aroma-
tique, d’un vin de dessert, un ros€ bouqueté, un rouge charnu, €picé et complexe, ou d’un vin pétillant, cette région de
France vous offre une palette incroyable de choix. La vallée de la Loire comporte ¢galement des vins ayant acquis
avec le temps une réputation légendaire, étant considérés aujourd’hui comme partie du patrimoine cenologique de
France. Parmi ceux-ci, figure la fameux Chinon Clos de I’Echo du Domaine Couly-Dutheil. Vin célébré par le pocte/
pamphlétaire Rabelais, le Chinon est I’'un des vins de Loire (et de France) le plus connu et célébré dans le monde en-
tier. Elaboré a partir du seul cépage Cabernet Franc, le Chinon est un vin qui regroupe des qualités mélant fraicheur,
distinction, finesse et longévité. Treés gouleyant jeune, le Chinon est un vin qui acquiert au fil de son évolution, des
saveurs complexes, lui permettant de se hausser au niveau des meilleurs vins du monde. Le célebre Clos de I’Echo,
ayant appartenu a Frangois Rabelais, a été acquis en 1952 par la famille Couly-Dutheil, qui est considérée comme 1’un
des producteurs de Chinon les plus renommés. Ce superbe vignoble enserré par des murs (d’ou le nom « Clos ») est
composé de sols argilo-calcaires au caractére unique, et est situé sur la partie la plus élevée de 1’appellation, sur un
coteau au centre de Chinon avec une exposition Sud. La famille Couly-Dutheil exploite ce Clos au sol parfaitement
adapté a 1’¢laboration d’un grand vin, embrassant les principes de la culture raisonnée, respectueuse de 1’environne-
ment, permettant en conséquence des rendements limités et une optimisation de la qualité de la vendange. Le Caber-
net Franc est égrappé a 100% (la rafle est éliminée pour ne conserver que les baies, diminuant le risque de tannins
secs et durs). Puis aprés fermentation en cuve acier, le vin est élevé en fiit de chéne pendant 12 mois. Le Chinon
« Clos de ’Echo » du domaine Couly-Dutheil est un vin de garde qui dévoile toute sa splendeur apres 10 ans de
vieillissement et au-deld. Le millésime 1996 est un modele du genre : une robe rubis profonde encore jeune au nez
envoiitant, puissant et complexe avec des aromes de fruits noirs et d’épices. En bouche la structure est géné-
reuse et ample et riche avec des tannins denses révélant un fruité évolué sur des notes de fruits noirs confiturés
et de sous-bois, I’ensemble étant superbement équilibré, signe de grand vin. C’est autant un nectar de médita-
tion que de gastronomie, a savourer lentement, apres aération (évitez la carafe) d’une heure, sur un carré d’agneau aux
herbes, un lapin aux pruneaux ou tout simplement un paté de campagne aux pistaches. Eric a eu la chance d’en acqué-
rir deux caisses et il ne lui en reste que quelques bouteilles de ce vin de légende, qui compte parmi les plus grands
vins de France. Saurez-vous saisir ’occasion d’en achetez une bouteille ?

Eric Brown, propriétaire du magasin Le Caveau 3 Chamblee, vous propose le Chinon Clos de I’Echo 1996 de Couly-
Dutheil au prix exceptionnellement doux de $49.99 au magasin Le Caveau (5256 Peachtree Rd, suite 102 Atlanta,
GA 30341 - tel : 707-837- 0710).Un discount de 10% est accordé sur 1’achat d’une caisse de 12 bouteilles
(méme vin ou caisse mixte).

*le prix pouvant varier au gré du caviste, il est donné ici a titre purement indicatif.
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FORUM DES FRANCOPHONES

. atlantav et sa rég, .,
=

Pour faciliter les communications entre les membres d’Atlanta Accueil, un Forum
général de discussion est ouvert a I’adresse suivante, ou il suffit de s’enregistrer:
http://atlanta-accueil.frbb.net

et de devenir ami avec nos
membres grace a Facebook

www.atlanta-accueil.org sur simple demande

: ) N’oubliez pas de consulter
y le site de 1’association:
!'.-
&

Bulletin d’adhésion 2015-2016

NOM: Lo, Prénom: ... ..o
Nom conjoint(€): ....ovvvveeiiiiiiiiieiiieiie e Prénom conjoint(e): .........ooviiiiiiiiiiiiiii
Profession: ..........coooiiiiiiiiiii ACtiVItES/LOTSITS: . otueii i
AT ettt
Ville/Etat: ..o Codepostal: ....oooviiiiii
Teléphone: .....coviiiiiii Portable: ...
Email: o
Enfants: Prénom et date de naiSSanCe: ...........oouiiuiiiiiii e

Des photos sont prises lors de nos différents rendez-vous et peuvent étre publiées dans le bulletin ou sur
notre site. Donnez-nous votre accord pour les exploiter si vous figurer dessus [ Joui [ ] non

Montant: Cotisation de base: $30, de soutien: $50, étudiants, stagiaires et au pair: $20.
Merci de renvoyer ce bulletin d’adhésion accompagné de votre chéque a I’ordre d’ Atlanta Accueil a:
Atlanta Accueil - ¢/o Nathalie Brown - 3160 Embry Hills Drive - Atlanta GA 30341
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ATLANTA. o/

The Lenox Building
3399 Peachtree Road NE
Suite 500

Atlanta GA 30326
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